Dodatok €. 1 k Prevadzkovému poriadku zariadenie skolského stravovania pri Zakladnej Skole so
sidlom Pri Krizi 11, 841 02 Bratislava

DODATOK ¢. 2
k prevadzkovému poriadku zariadenia Skolského stravovania

Identifika¢né udaje

Zriad’ovatel’: Miestny trad Bratislava m. ¢. Dubravka
Sidlo zriad'ovatela: ~ Zatevna 2241/2, 841 01 Bratislava
Telefonne cislo: 02/642 823 03

E-mail: skolsky.urad@dubravka.sk
Prevadzkovatel’: Zakladna Skola

Sidlo prevadzkovatel’a: Pri krizi 11, 841 02 Bratislava
Telefonne ¢islo: 02/64 366 942, 0911 227 834
E-mail: miksikova@prikrizi.sk

ICO: 360 60 917

Zodpovedny za prevadzku: Zariadenie §kolského stravovania pri ZS

Meno, priezvisko, titul: Mgr. Ingrid Tomaskovicova

Funkcia: veduca ZSS

E-mail: tomaskovicova@prikrizi.sk

Telefonne cislo: 0911 234 665

Statutarny zastupca: Mgr. Iveta MikSikova — riaditel’ka Skoly
CL1

Predmet upravy

Dodatkom ¢&. 1 sa meni a dopliia Prevadzkovy poriadok schvaleny Regiondlnym tradom
verejného zdravotnictva v Bratislave ¢. HDM/4467/2015 zo dna 06.02.2015, v zmysle
Organizacie a podmienok vychovy avzdelavania v zdkladnych Skolach pre Skolsky rok
2020/2021 v stcinosti s opatreniami proti $ireniu nakazy COVID-19 zo dia 26. augusta 2020,
avsilade s Opatrenia Uradu verejného zdravotnictva Slovenskej republiky &islo:
OLP/4204/2020 zo dia 22.05.2020.

Cl.2
Preventivne opatrenia zamestnancov Skolskej jedalne

V bode 6. Povinnosti zamestnancov ZSS sa dopiiiaji preventivne opatrenia
zamestnancov ZSS:

- kazdy zamestnanec pred nastupom do zamestnania vyplni ,,Zdravotny dotaznik pre
zamestnancov pred ndstupom do zamestnania“;
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- kontroluje si aktualny zdravotny stav (rdno pred odchodom do prace si zmeria teplotu,
v pripade zvysenia teploty nad 37,5°C zostane doma a tto skutocnost’ bezodkladne oznami
zamestnavatel'ovi; nasledne kontaktuje osetrujuceho lekara v pripade zdravotnych tazkosti
v suvislosti s respiraénym systémom - kasel’, stazené dychanie, nadcha);

- pokial’ zamestnanec zije v spolo¢nej domacnosti s osobou chorou na COVID-19, alebo
podozrivou s ochorenia COVID-19, alebo bol s takouto osobou v kontakte, alebo v blizke;j
rodine je niektory prislusnik rodiny v karanténe, musi bezodkladne oznamit tato
skutoCnost’ zamestnavatel'ovi — v takomto pripade je z pripravy stravy vyluceny;

- vedaca Skolskej jedalne preskoli zamestnancov pred ndstupom do zamestnania
0 poznatkoch a vsetkych preventivnych opatreniach, ktoré musi poznat a realizovat’ v praxi
ohl'adom ochorenia COVID-19. O preskoleni vedie dokumentaciu,

- veduca Skolskej jedalne pravidelne monitoruje realizaciu vSetkych preventivnych opatreni
na pracovisku. V pripade, Ze zisti poruSenie U zamestnanca vykona opdtovné jeho
preskolenie so zdznamom o preskolent;

- zamestnanec je povinny umyvat’ si ruky ¢asto mydlom a teplou vodou, najmenej po dobu
20 sekund, pouzivat’ dezinfekény prostriedok na ruky na béaze alkoholu;

- povinné umyvanie ruk plati pre vSetkych zamestnancov pred odchodom z domu, po prichode
do prace, po kazdom pouziti toalety, po prestavke a dennych pracovnych c¢innostiach, pred
pripravou jedla a napojov, pri prechode z necistej pripravy pokrmov na €istli pripravu, pred
a po konzumacii jedla a napojov, pred odchodom z préce, pri prichode domov;

- kazdy zamestnanec pred vstupom na prevadzku je povinny si vydezinfikovat’ ruky dezinfekénym
prostriedkom s obsahom alkoholu minimalne 65% .

- zamestnanec nepouziva spolocné uteraky, utierky a predmety osobnej potreby; na utieranie ruk
ma k dispozicii jednorazové utierky;

- nedotyka sa neumytymi rukami o¢i, nosa i Ust;

- zakryva sinos a Gsta pri kasl’ani a kychani jednorazovou papierovou vreckovkou a nasledne
ju zahodi do kosa;

- vyhyba sa na pracovisku a mimo pracoviska blizkemu kontaktu s 'ud’'mi, ktori javia
priznaky respiracného ochorenia;

- dodrziava vzdialenost’ najmenej jeden a pol metra medzi sebou;

- dodrziava prisne hygienicky sposob pripravy pokrmov - dodrziavanie zasad systému
HACCP;

- zamestnanci Skolskej jedalne vyrobné priestory pocas pracovnej doby neopustajl, iba
v mimoriadnych pripadoch, aby sa minimalizovalo epidemiologické riziko pri vyrobe jedal
a napojov;

- kazdy zamestnanec reSpektuje minimalny kKontakt, vratane zakazu podavania ruk;

- pravidelne sa musia vetrat’ uzatvorené priestory

- nosit ochranné rasko v uzavretych priestoroch

CL3
Preventivne opatrenia na pripravu a vydaj stravy

V bode 4. Systém zasobovania a preberania tovaru sa dopiiia nasledovne:
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Prijaté opatrenia pre zamedzenie prenosu ochorenia prostrednictvom kontaktu s obalom potravin:

e preberanie tovaru sa vykonava na presne vyhradenom mieste;

e zamestnanec pri preberani pouziva jednorazové rukavice a ochranné rasko.

e obaly z potravin, ktoré je mozné vybalit, ihned’ likvidovat do odpadu (krabice, folie
z vel’koobchodnych baleni);

e nenakupovat’ nebalené pecivo a chlieb;

V bode 5. sa Systém vyroby jedal a napojov dopiiia nasledovne

e ,vCase mimoriadnej situdcie sa pouzivanie Salatovych pultov pozastavuje, Cerstva
zelenina sa podava v podobe oblohy podl'a Materialno-spotrebnych noriem a receptar
vydanych MSVVa$ SR, dezerty sa ako doplnok vyzivy podavaju len v balenej podobe
a ovocie sa podava len v balenej podobe

e pri podavani teplych pokrmov su napoje v dzbanoch umiestnené na stoloch v jedalni
vopred, preferuje sa podavanie pitnej vody. Pohare su podavané spolu s priborom,
zamestnancom ZSS

e polievky sa podavaju do polievkovych mis a vopred sa umiestiiuji na stoly v jedalni
eSte pred stravovanim skupiny Ziakov. Samoobsluzny reZim stolovania je vyliceny
s vynimkou prevzatia hlavného jedla od okienka. S podédvanim jedal podla potrieb
ziakov-vypomahaju povereni pedagogicki zamestnanci, ktori maji bezpecnostny Stit
a jednorazové rukavice

V bode 6. Vydaj a distribiicia jedal a napojov sa meni a dopiiia nasledovne

e pre deti sa pripravuje a podava strava podl'a materialno — spotrebnych noriem a receptur pre
Skolské stravovanie vydanych Ministerstvom Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu SR

e prisne dodrziavanie zasad systtmu HACCP - dodrziavanie spravnej vyrobnej a hygienickej
praxe, zabezpeceny systém kritickych bodov pri vyrobe a manipulovani s potravinami,

e pri vstupe do priestoru na pripravu pokrmov (do kuchyne) je vytvorena pracovna plocha na
vybalovanie potravin vydanych zo skladu pre zabranenie kriZzovej kontaminacie pracovnych
ploch v prevadzke;

o zamestnanci kuchyne pri priprave jedal pouzivaju ochranné rukavice podl'a povahy prace —
jednorazové rukavice, teplu odolné rukavice, hrubsie gumené rukavice; kazdy zamestnanec
disponuje vlastnymi rukavicami, pripadne sa pouZivaju jednorazové rukavice;

e teplé jedlo, Vv pripade potreby, sa bali do jednorazovych obalov vo vy€lenenej
a oznacenej Casti vyrobnych priestorov

e vedenie dokumentacie HACCP.
Vydaj stravy a povinnosti zamestnancov
e vydaj jedla sa uskuto¢ni do troch hodin od jeho pripravy v zaujme dodrZania

epidemiologickej bezpecnosti;
o vydaj stravy sa realizuje na porcelanovych tanieroch;
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e pribor sa vydava stravnikom;
o zamestnanec kuchyne kompletne pripravi vydant stravua pribor na taciiu na vydajné okienko,

odkial’ si kompletné jedlo odobera stravnik;
persondl, vydavajuci stravu, je povinny pouzivat’ jednorazové rukavice, ochranné rusko

alebo Stit.

Odoberanie a umyvanie znec¢isteného bieleho riadu

odoberanie znecisten¢ho riadu vykondva zamestnanec Skolskej jeddlne v ochrannych

rukaviciach a pouziva ochranné risko alebo stit;

e pouzité pribory, misky a pohare po odstraneni hrubych necistot vklada do pripraveného drezu
S pripravenym dezinfekénym roztokom, necha posobit’ 5 min.

e pre stolovy riad sa pouziva vylu¢ne len technologické umyvanie a dezinfekcia

Casovy harmonogram pripravy pokrmov

Obed pre zakladna Skolu:  od 11,30 hod. do 14,15 hod.

ClL4
Casovy harmonogram vydaja pokrmov

V bode 3. Organizacia prevadzky — harmonogram vydaja jedal

V ¢&asti Organizicia prevadzKy zariadenia §kolského stravovania sa dopiiia nasledovne:
,V Case mimoriadnej situdcie sa vydaj teplych pokrmov zabezpecuje v Skolskej jedalni
podl'a rozpisu stravovania jednotlivych skupin deti a ziakov nasledovne:

. skupina
od 11:30 — ziaci 5. A— v pocte 11
ziaci 5. B— v pocte 11
ziaci 5. C— V pocte 16
ziaci 5. D — Vv pocte 16
ziaci 6. A— Vv pocte 17
ziaci 6. B— Vv pocte 12
ziaci 6. C— Vv pocte 11
Spolu 94 ziakov
(v jedalni sa mdze naraz stravovat’ skupina v pocte max 150 ziakov)
od 12:00 hod- sanitécia priestorov jedalne (dezinfekcia stolov + vetranie priestorov)

1. skupina
od 12:10 — ziaci 7. A— Vv pocte 11
ziaci 7. B— v pocte 7
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ziaci 7. C— Vv pocte 12
ziaci 8. A— Vv pocte 12
ziaci 8. B— v pocte 9
ziaci 8. C— Vv pocte 9
ziaci 9. A — v pocte 9
ziaci 9. B — v pocte 8
Spolu: 77 ziakov
(v jedalni sa mdze naraz stravovat skupina v pocte max 150 ziakov)
0d 12:30 hod- sanitacia priestorov jedalne (dezinfekcia stolov + vetranie priestorov)

1. skupina

od 12:40 — ziaci 1. A — v pocte 24
ziaci 1. B — Vv pocte 22
ziaci 1. C — Vv pocte 23
ziaci 2. A —V pocte 26
ziaci 2. B — Vv pocte 26
ziaci 2. C — v pocte 25

Spolu: 146 ziakov
(v jedalni sa mdze naraz stravovat’ skupina v pocte 150 Ziakov)

od 13:20 hod- sanitacia priestorov jedalne (dezinfekcia stolov + vetranie priestorov)

V. skupina

od 13:30 - ziaci 3. A— Vv pocte 21
ziaci 3. B — Vv pocte 18
ziaci 3. C — v pocte 16
ziaci 4. A —V pocte 18
ziaci 4. B — v pocte 21
ziaci 4. C — v pocte 21

Spolu: 115 ziakov

0d 14:15 hod — sanitacia priestorov jedalne (dezinfekcia stolov + stoli¢iek + vetranie priestorov)

Organizicia reZimu stravovania

Pedagogicky dozor nad detmi pocas konzumdcie stravy je zabezpeceny pedagogickymi

zamestnancami ZS.

Stravovanie Ziakov ZS
- stoly v jedalni st rozmiestnené tak, aby boli Ziaci pri konzumacii od seba vzdialeny 1,5 m

- pri priprave jedal a pri vydavani sa dodrZiavaju sprisnené hygienické pravidla;
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- pri vstupe do Skolskej jedalne je zabezpecena dezinfekcia — ziaci a personal pred vstupom
do skolskej jedalne si vydezinfikuju ruky;

- pocas pritomnosti v Skolskej jedalni si deti prekryvaji horné dychacie cesty raskom, ktoré
je mozné snat’ pocas konzumacie obeda;

- stravovania v jedalni sa uskutoCfiuje stravovanie ziakov v skupinach tak, ako su Ziaci
v triedach a tak, aby sa skupiny nepremieSavali;

- vstup jednotlivych skupin do jedalne sa organizuje po 15 minuatach tak, aby nedochadzalo
k zhromazd’ovaniu Ziakov pred jedaliiou. Kazda skupina ma presne urceny ¢as prichodu
do jedalne;

- zanemieSanie skupiny zodpoveda pedagogicky zamestnanec;

- ziaci na vydaj stravy stoja za sebou v minimalne 1,5 metrovych odstupoch;

- stravu vydava kuchérka Skolskej jedalne spolu s Cistym hygienicky balenym priborom
priamo na tacku,

- Zziak si jedlo a napoj na tacke sam odobera cez vydajné okno v Skolskej jedalni;

- sdokladanim jedal, napojov a priborov vypoméha sprevadzajuci pedagogicky zamestnanec
v rdmci vychovy a vzdelévania k stravovacim navykom,;

- kazdy ziak odnasa pouzity riad k okienku a zorad’uje sa v danej skupine aspolu
s pedagogickym dozorom opust’a jedalen;

- po kazdej skupine pouzité povrchy stolov a stoliciek dezinfikuje zamestnanec $kolskej jedalne
V jednorazovych rukaviciach a ochrannom risku;

- zamestnanec kuchyne zabezpecuje nielen dezinfekciu priestorov, ale aj organizaciu
stravnikov v jedalni tak, aby nedochadzalo k miesaniu jednotlivych skupin.

CL5
Rezim sanitacie a dezinfekcie

V bode 8. Hygienicko-sanita¢ny program

Priebezna denna dezinfekcia(niekol’kokrat za den) — sa vykonava v celom zariadeni vratane
strojnotechnologického zariadenia, naradia, nacinia, pracovnych ploch, regéilov, bieleho
a ¢ierneho riadu, pracovné plochy na manipulaciu s hydinou a vajcami.

Dezinfekcia stolov astoli¢iek — nastriekat’ dezinfekény roztok a rozotriet, ponechat
dezinfekény roztok do zaschnutia. Dezinfekcia stolov a stoli¢iek sa vykond rano pred otvorenim
jedalne a nésledne po kazdom pouziti stola a stolicky v jedalni. V pripade, ze po dezinfekcii
pouzitych stolov a stoli¢iek nedoSlo k vysuSeniu, stravnici pouZiju d’alSie pripravené stoly
a stolicky.

Denna dezinfekcia(1-krat denne) — sa vykonava v celom zariadeni pre osobnii hygienu
zamestnancov a to: umyvadla, WC, vylevky, kl'ucky na dverach, podlahy, vsetky zriad'ovacie
predmety vratane nddob na odpad.

Tyzdenna dezinfekcia — sa vykonava v celom zariadeni.

Mesacna dezinfekcia — sa vykonava vo vsetkych chladiarenskych zariadeniach. O vykonanych
dezinfekénych postupoch sa vedi zaznamy ato priebezne, denne, tyZdenne, mesacne
a kvartalne podl'a predpisanych vzorov.
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PrehPad odporuc¢anych sposobov dezinfekcie predmetov a povrchov

Druh roztoku

Koncentra

Cas exp.

Predmet Sposob dezinfekcie de21r}fekcneho cia v % vV Min. Poznamka
pripravku
Stoly a stolicky S .
v skolskej Vys:tr;etavlt ,roﬁtOk,ml K Dettol 1 kuchvi Neriedené 5 Nechat’ zaschnut'.
jedalni dezinfekénych pripravkov | Sanytol kuchyna
Podlahy SanytolDezinfekc
Vv skolskej Umyt na mokro ia Cisti¢ na 5,0 5 Nechat’ zaschnut’
jedalni podlahy a plochy
Nechat zaschnut’. Po
Umyt alebo vystriekat Suprachlor BT 2,0 30 Z?::gﬁtg;ﬁdagﬁgt
Drezy na riad roztokmi dezinfekénych Savoprim 2,0 30 prne - orezy
, na riad sa nesmu
pripravkov Savo 4.0 30 v e,
pouzivat' na in¢
ucely.

R Y . Ponechat’ v roztoku
Drotenkana | UloZit po mechanickom g | 11, pr 2,0 30 | dezinfekenjch
umyvanie riadu | o€isteni a oplachnuti do . ; -

S . ., Savoprim 2,0 30 pripravkov 30 minut
z plastickej roztoku dezinfekénych . )
, Savo 4,0 30 a potom oplachnut
hmoty pripravkov
teplou vodou.
Umyt alebo vystriekat Suprachlor BT 2,0 30 Po dezinfekcii umyt
Dvere roztokmi dezinfekénych Savoprim 2,0 30 teplou vodou a potom
pripravkov Savo 4,0 30 utriet’ do sucha.
Po odmrazeni
N . , a vycisteni
Seliucotn | vt |2 Gt o
Chladnicky, Umyt’ roztokom . dezinfekcii umyt’
" : . , Suprachlor BT 2,0 30 o
mrazni¢ky dezinfekéného pripravku . teplou vodou 45°C.
Savoprim 2,0 30 Nepousivat
Savo 4,0 30 b ,
parfumované
pripravky.

o ’ Umyt roztokom Supracl_ﬂor BT 2,0 30 Po U.pl'}v’nl}tl )

Klucky dveri dezinfekéného pripravku Savoprim 2,0 30 expozi¢ného ¢asu
prip Savo 4,0 30 umyt teplou vodou.
Vel'mi znecistené
Kote na kose vydezinfikovat’
Po vyprazdneni a umyti, Suprachlor BT 2,0 30 dvojnasobnou
odpadky , . .
a viozky do umyt roztokom Savoprim 2,0 30 koncentraciou
. dezinfekéného pripravku Savo 4,0 30 roztoku
koSov . .
dezinfekéného
pripravku.
Umyté pracovné
Sanytol kuchyfia neriedené 5 pIO(_:hy pre_:d
\ . . dezinfekciou treba
Kuchynské , Dettol neriedené 5 s .
. Umyt roztokom . odmastit’ saponatmi
pracovné stoly, : . , Suprachlor BT 2,0 30
dezinfekéného pripravku . alebo 2% roztokom
plochy, dosky Savoprim 2,0 30 sodv. Po uplvnuti
Savo 4,0 30 Voo oY
expozi¢ného Casu
umyt teplou vodou.
Dno pripalenych hrncov
Nerezové ' zaliat .roztokml sapona’to.vl Suprachlér BT 2.0 30 Po upl.}v’nl’ltl )
a smaltové a tenzidov, aby sa uvolnili . expozi¢ného Casu

. : N o Savoprim 2,0 30 ,

zariadenia, pripalené zvysky jedal. Savo 40 30 umyt’ teplou vodou.

hrnce, skrinky

Potom umyt roztokom
dezinfekéného pripravku.

Nechat’ vol'ne ususit’.
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PrehPad odporuc¢anych sposobov dezinfekcie predmetov a povrchov

Druh roztoku

Predmet Sposob dezinfekcie dezinfek¢éného ancer;tra (G5 Xp- Poznamka
: ciav % vV min.
pripravku
Z riadu mechanicky
odstranit’ zvysky
5 jedal, vlozit’ do drezu
Umyt roztokom Suprachlér BT 2,0 5 |'s dezinfekeénym
. , dezinfekéného pripravku .
Riad a pribory - Savoprim 2,0 5 roztokom a po dobe
alebo vyvarit vo vode , . R
, Savo 4,0 5 expozicie, umyt
S 2% roztokom sddy. .
v technologickom
zariadeni. Vol'ne
ususit’.
) Umyf roztokom Suprachlor BT 2,0 30 Po upl.}vfm’ltl )
Regal dezinfekéného pripravku Savoprim 2,0 30 expozi¢ného Casu
prip Savo 4,0 30 umyt teplou vodou.
Umyt roztokom Suprachlor BT 2,0 30 Po upl.}v’nl}tl )
Prepravky dezinfekéného pripravku Savoprim 2,0 30 expozi¢ného ¢asu
prip Savo 4,0 30 umyt’ teplou vodou.
Vlozit' do drezu
S dezinfekénym
roztokom. Po
Pohdre na vodu | Celé ponorit do Supracl_llor BT 2,0 5 1v1plynut1 ez;pozwneho
a napoje dezinfekéného roztoku Savoprim 2,0 5 casu umyt .

Savo 4,0 5 v technologickom
zariadeni a vol'ne
ususit’ obratene dnom
hore.

Strojnotechnolo | Najskér odmastit’. Potom Suprachlér BT 2,0 30 . .

L , . Po dezinfekcii
gické umyt’ roztokom Savoprim 2,0 30 onléchnut vodou
zariadenia dezinfekéného pripravku | Savo 4,0 30 P :

Dezinfekéné
. prostriedky
Predmety Umyt roztokom Supracl_ﬂor BT 2,0 5 poskodzuju niektoré
. : . , Savoprim 2,0 5 .
plastové dezinfekéného pripravku plastické hmoty,

Savo 4,0 5 .
preto treba ich
najskor odskusat’.
Dezinfekény roztok
sa necha na podlahe

, posobit’ az do
Umyt roztokom Supracl_llor BT 2,0 30 zaschnutia. Ak je to
Podlahy : . . Savoprim 2,0 30 .
dezinfekéného pripravku nutné podlaha sa po

Savo 4,0 30 . oo
dezinfekcii umyva
teplou vodou.
Vyvetrat .

Grl;;r:;f 3 Ponorit’ alebo umyt Suprachlor BT 2,0 30 Po uplynuti
gés ter )c/)buv roztokom dezinfekéného Savoprim 2,0 30 expozi¢ného Casu
Y ’ pripravku Savo 4,0 30 umyt teplou vodou.
rukavice
St(veny a schody Umyt roztokom Suprachlér BT 2,0 30 e
(vSetky h “ , : Pouzit’ ochranu na
movatelné dezinfekéného pripravku. Savoprim 2,0 30 dVchacie cest
umyvatetne Postrek Savo 4,0 30 yehacle cesty.
natery)
Ker)./ na r.UKy’ . Suprachlér BT 2,0 30 Po uPl.}v’m,ltl N
na Cistenie Ponorit’ do roztoku . expozi¢ného Casu
. . . . Savoprim 2,0 30 , ,
strojov, na dezinfekéného pripravku Savo 40 30 oplachnut’ teplou

upratovanie

vodou a volI'ne ususit’.
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PrehPad odporuc¢anych sposobov dezinfekcie predmetov a povrchov

Druh roztoku

Koncentra

Cas exp.

Predmet Sposob dezinfekcie de21r}fekcneho cia v % v min. Poznamka
pripravku
Po uplynuti
expozi¢ného Casu
) o oplachnut’ teplou
Umyt alebo p.osmevka,t Divomil DC vodou a utriet’ do
, roztokom dezinfekéného . 1,0 10 .
Nabytok , . . Savoprim sucha. U lakovaného
pripravku. Postriekany 2,0 30 . A
- nabytku najskor
roztok rozotriet’. AV
odskusat’ ¢i
koncentracia
neposkodzuje lak.
Povrchy
pred.rpetov Umy? roztokom Supracl.llor BT 2,0 30 Po upl.}v/m’ltl )
(radiatory, dezinfekéného priravku Savoprim 2,0 30 expozi¢ného ¢asu
vypinace, prip ’ Savo 4,0 30 umyt’ teplou vodou.
telefony a pod.)
Po vyprati vyzehlit.
Textilie bez umelych Na vlakna oznacené
vlakien vyprat’ pri teplote preskrtnutym
Textil, obrysy, 90°C po dobu 10 minut. Savoprim 2,0 30 trojuholnikom
pradlo, utierky | Namocit’ do roztoku Savo 4,0 30 nepouzivat’ chlorova
dezinfekéného pripravku dezinfekciu (vina,
a potom vyprat’. hodvab, koza, umelé
vlakna).
Ventilac¢né Néanosy povysavat’, umyt’ Suprachlor BT 2,0 30 Po uschnuti
otvory a a vydenzifikovat’ Savoprim 2,0 30 povysavat’
mriezky postrekom Savo 4,0 30 vysavacom.
Vodny kamen ocistit’
chemickymi
demineralizacnymi
pripravkami
a oplachnut’ vodou.
, Vydezinfikovat’
Umyvadla, Umyt roztokom Supracl_llor BT 2,0 30 roztokom
, : . , Savoprim 2,0 30 . .
drezy a vylevky | dezinfekéného pripravku. dezinfekéného
Savo 4,0 30 . .
pripravku. Do sifonu
naliat’ roztok
dezinfekéného
pripravku
0 dvojnasobnej
koncentracii.
Vodovodné , . e
L. . Suprachlor BT 2,0 30 Po dezinfekcii utriet
kohutiky Utriet roztokom . <
a miesacie dezinfekéného pripravku Savoprim 2,0 30 hand_rou_namocenou
L ) Savo 4,0 30 do pitnej vody.
batérie
Dezinfekcia a ¢istenie
kanalov a vyleviek sa
Vyliat’ roztok robi sucasne
Sifony dezinfekéného pripravku Suprachlér BT 2,0 30 s dezinfekciou
a kanalizacné dvojnasobnej koncentracie | Savoprim 2,0 30 podlahy, umyvadiel,
vpuste do sifénu a kanalizaénych | Savo 4,0 30 dveri, sprch, vyleviek

vpusti.

roztokom
dezinfekéného
pripravku.
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PrehPad odporuc¢anych sposobov dezinfekcie predmetov a povrchov

Druh roztoku

Predmet Sposob dezinfekcie dezinfek¢éného ancer;tra (G5 Xp- Poznamka
: ciav % vV min.
pripravku
Po ukonceni
upratovania
Pomocky na , Suprachlor BT 2,0 30 vyplachnut’ horiicou
B Umyt’ roztokom . vodou,
upratovanie - dezinfekéného pripravku Savoprim 2,0 30 vydezinfikovat’ po
vedra Pripraviu. | savo 4,0 30 Y vatp
dobe expozicii
a potom nechat’
vysusit.
Pracovné pomdcky
musia byt’ vyclenené
zv1ast na zariadenia
Pomécky na na osobnvu h}/glenu.
upratovanie — Po ukonceni
handry, Vlozit do roztoku Suprachlér BT 29 S| upretovenia
netextilné dezinfekéného pripravku Savoprim 0 30 vyplachnut horucou
. Savo 4,0 30 vodou,
utierky, metly, ; .
Kefy vydezinfikovat’ po
dobe expozicii,
preplachnut’ horucou
vodou a nechat’
vysusit.
Pred dezinfekciou
kefy vycistit’ v teplej
Ifefy na Pr?m’yt vodou a trvale Suprachlér BT 0.5 30 vode a potom vlozit
Cistenie WC drzat’ v roztoku Savonrim 20 30 kefu do vedierka na
mis dezinfekéného pripravku P ’ WC do roztoku
dezinfekéného
pripravku.
Utierkou namoc¢enou
v dezinfekénom roztoku
umyt sedadlo WC, WC
misu zvonku, $nirku na , i
. . . Zachody nepouzivat
splachnutie, skrinku na okial neuplvnie
. toaletny papier, vedierko Suprachlor BT 2,0 30 p _euply
Splachovacie oy . expoziény Cas
; s kefou, kI'u¢ky na Savoprim 2,0 30
zachody , f . roztokov
dverach, umyvatel'né Savo 4,0 30 : ‘.
dezinfekéného
steny, podlahu. Do WC coravky
misy naliat’ dezinfekény prip ’
roztok a pooplachovat’ nim
kefou vnatorné steny WC
misy.
ClL6
Zaver

Ostatné Casti prevadzkového poriadku zostavaja v platnosti bez zmien a doplnkov.

Neoddelitel'nou sucast’ou Prevadzkového poriadku je Krizovy plan.
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Krizovy plan
neoddelitel’'na sticast’ Prevadzkového poriadku
Meno a priezvisko riaditel’ky skoly: Mgr. Iveta MikSikova

Meno a priezvisko vedicej ZSS: Mgr. Ingrid Tomaskovi¢ova

Meno a priezvisko hlavnej kucharky: Marta Weinrebova

Adresa gkolskej jedalne: ZSS pri ZS Pri krizi 11, 841 02 Bratislava
Tel. kontakt: 0911 227 834; 0911 234 665; 0910 211 155
e-mail kontakt: miksikova@prikrizi.sk; tomaskovicova@prikrizi.sk;

Pocet a funkcie zamestnancov

Pocet zastupujucich zamestnancov v pripade vypadku pracovnikov prevadzky (napr.
z Uradu prace SV aR alebo prepozi¢anie vramci zriadovatel'skej posobnosti
mesta/obce - presunov z inej prevadzky)

Krizova jednotka
Mena a priezviskd, funkcie

Mgr. Ingrid Tomaskoviéova, vediica ZSS

RNDr. Iveta Steliarova, zastupkyia skoly

Eva Syrovatkova, administrativna pracovnicka

Marta Weinrebova, hlavna kucharka

telefonicky, zastupca RUVZ

(zdstupca RUVZ méze byt na zasadnutie prizyvany, pripadne sa mimoriadna situdcia
S nim priamo konzultuje)

Kapacita zariadenia §kolského stravovania maximalny pocet vydanych jedal denne
(podla VYKAZ MSVVS SR 17 — 01 O ZARIADENI SKOLSKEHO
STRAVOVANIA)

600 jedal

Umiestnenie Skolskej jedalne

Skolska jedaleti sa nachddza objekte koly. Stravnici konzumuju stravu v objekte
Skolskej jedalne.

Energetické zdroje a udaje

Skolska jedéled je napojena na verejny energeticky (elektrina, plyn) a verejny vodny
zdroj obce.
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V pripade mimoriadne;j situdcie je zabezpeceny nahradny vodny zdroj dodavkou pitne;j
vody, ktoru zabezpecuje obec ako zriad’ovatel’. Nahradny zdroj elektriny je zabezpeceny
plynovymi spotrebi¢mi len pre mimoriadnu situaciu.

Sposob dodavky a skladovania potravin

Skolska jedaleti ma dodavku potravin na dennej / tyZdennej baze. Skladovanie
potravin je zabezpecené v skladovych priestoroch Skolskej jedalne oddelene podla
potravinovych skupin napr. suchy sklad, sklad zeleniny, ovocia, chladiaci sklad mésa
a masovych vyrobkov, sklad Cistiacich prostriedkov, atd’.

Preventivne opatrenia pre zamestnancov a prevadzku, osobitne zamerané
na ochranu pred COVID-109.

V pripade ochorenia alebo nariadenej karantény zamestnancovi prevadzky zariadenia
Skolského stravovania sa:
- ihned’ kontaktuje oSetrujuci lekar rizikového zamestnanca
- rizikovy zamestnanec je izolovany od kolektivu zamestnancov ZSS
- prevadzka zariadenia Skolského stravovania sa prerusi na nevyhnutny ¢as podla
pokynov prislusného regiondlneho tradu verejného zdravotnictva
- 0 mimoriadnej situcii informuje vedaca ZSS riaditel’a $koly a zriad'ovatel’a
- zékonni zéastupcovia deti a ziakov s informovani podla pokynov prislusné¢ho
RUVZ napr. o do¢asnom prerugeni prevadzky

Osobna hygiena zamestnancov

- casté a dokladné umyvanie ruk

- prekrytie hornych dychacich ciest pocas celej prevadzky

- povinnost’ nosit’” ochranné pracovné prostriedky, pracovné rukavice,
prekrytie hlavy, odev a obuv.

Osobitné technicko-organizacné poziadavky na zamestnancov

zdrzanie sa socialneho kontaktu zamestnancov na pracovisku

- vytvorenie prekazky napr. dodrziavat’ vzdialenost’ zamestnancov viac ako 1,5 m -
rozmiestnenie zamestnancov pri pracovnej linke na oboch stranich tak, aby sa
vylucila moZnost’ postavenia zamestnancov oproti sebe

- zvySena saniticia vyrobnych priestorov a vSetkych priestorov skolskej jedalne.

Skolenie

- poucenie zamestnancov 0 dokladnom vedeni dokumentécie

- poucenie o dolezitosti dodrziavat’ hygienicky rezim, sanita¢ny rezim,
osobnu hygienu a socialny odstup zamestnancov.

- obmedzit' a minimalizovat® vstup externym zamestnancom len na
vonkajSom vidite'ne oznac¢enom vyhradenom priestore

12
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- informovat’ zamestnancov o postupe pri zisteni ochorenia COVID - 19,
t.j identifikovat’ vSetky osoby v kontakte podozrivé z ochorenia

Analyza rizika a identifikdcie miery rizika
- analyzu a identifikaciu zabezpecuje krizovy tim v spolupraci sO
zastupcom RUVZ, ktory je bezodkladne kontaktovany

Komentar: pre vyhodnotenie miery rizika sa vyuZiva postup, pri ktorom krizovy tim
posudi i je v kolektive

- osoba bez symptomov ochorenia

Je to osoba, ktord bola alebo mohla byt'v kontakte s pravdepodobnym alebo potvrdenym
pripadom ochorenia COVID-19 a Vv akom uzkom kontakte bola s ostatnymi osobami
pocas vykonu prdce

- 0S0bu s nizkym rizikom expozicie

Je to osoba v nepriamom (beznom) kontakte je povinna podrobit sa vySetreniu
na COVID 19, v pripade negativneho vysledku na COVID-19 mozZe nastupit
na pracovisko s podmienkou, Ze jej bude zabezpecené monitorovanie telesnej teploty,
osoba bude sledovat’ svoj zdravotny stav po dobu min. 14 dni. V pripade ndstupu
klinickych priznakov ochorenia nenastupi do prace, kontaktuje svojho vSeobecného
lekara, prislusny RUVZ a zamestndvatela.

- 0s0bu s vysokym rizikom expozicie

Tato osoba bola v priamom kontakte s rizikovou osobou, je povinnd podriadit sa
nariadenej izoldcii v karanténe po dobu 14 dni, podrobit sa vysetreniu na COVID 19,
do zamestnania mozZe nastupit az po uplynuti 14-dnovej izoldcii bez priznakov
ochorenia a s negativnym vysledkom vySetrenia na COVID 19, ktory bol vykonany
metodou RT-PCR.

Pokial’ analyza miery rizika potvrdi $irenie infekcie, a vyhodnoti podmienky prevadzky
napr. vdosledku vypadku zamestnancov ako nefunkénu arizikova tak je
prevadzkovatel' ZSS povinny uzatvorit' prevadzku na zaklade navrhu krizového timu a
rozhodnutia prisluiného RUVZ.

Podmienky pre d’alSiu prevadzku alebo pre opétovné otvorenie prevadzky

- U¢inné &istenie a zvysena frekvenciu sanitacie vietkych priestorov ZSS

- doplnenie technologického zariadenia napr. vykonnejSej umyvacky riadu

- zvySenie dodévok potravin na dennej baze

- navySenie poctu prevadzkovych zamestnancov a zdloznych — zastupujtcich
Zzamestnancov

- zmenou organizacie reZimu prace alebo organizaciou stravovania deti a Ziakov

- redukciou poctu stravnikov atd’., priCom prioritou je stravovanie deti a ziakov,
potom zamestnancov, nasledne inych stravnikov.
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V Bratislave dna 02.09.2020

Podpis ¢lenov krizového timu:

Mgr. Ingrid TomaskoviGova, VEdUca ZSS ...

RNDr. Iveta Steliarova, Zastupkyfia SKOLY ........ccvvvieiiieieeiieeiseeeeeees e

Eva Syrovatkova, administrativna pracovnicka ..........cccoeceeeviieiiiiiiiniiieiiee e

Marta Weinrebova, hlavna kucharka .............ccooveiiiiiii e

Podpis riaditel’ky skoly — Mgr. Iveta Miksikova
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